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AU SERVICE DU VIVANT

Reglement européen 2022/2388 sur les PFAS, précisant les seuils maximums dans
les viandes, ceufs et poissons

s

Teneurs maximales réglementées en pg/kg de produit & 1’état frais PFOS PFOA PFNA PFHxS Somme

CEufs 1,0 0,3 0,7 0,3 1,7
Babyfood : toute cha_ir muscula_ire de poi_sson . _ _ 20 0.2 05 0.2 >0
Hors babyfood : chair musculaire des poissons a |'exception des deux cas ci-dessous ! ! ! ! !

Chair musculaire des poissons énumérés au point 10.2.1.2 du réglement (UE) 2022/2388 7,0 1,0 2,5 0,2 8,0
Chair musculaire des poissons énumérés au point 10.2.1.3 du réglement (UE) 2022/2388 35 8,0 8,0 1,5 45
Crustacés et mollusques bivalves 3,0 0,7 1,0 1,5 5,0
Viandes de bovin, de porc et de volaille 0,3 0,8 0,2 0,2 1,3
Viande de mouton 1,0 0,2 0,2 0,2 1,6
Abats de bovin, de mouton, de porc et de volaille 6,0 0,7 0,4 0,5 8,0
Viandes de gibier, a I'exclusion des viandes d’ours 5,0 3,5 1,5 0,6 9,0
Abats de gibier, a I'exclusion des abats d’ours 50 25 45 3,0 50

Recommandation européenne 2022/1431 qui définit des seuils indicatifs sur les principaux PFAS
qui s'accumulent dans le corps

Teneurs maximales recommandées en pg/kg de produit a 1’état frais PFOS PFOA PFNA PFHxS
Fruits et Iégumes, racines et tubercules amylacés 0,01 0,01 0,005 0,015
Champignons sauvages 1,5 0,01 0,005 0,015
Lait 0,02 0,01 0,050 0,060
Aliment pour bébé 0,05 0,05 0,050 0,050

Labocéa a été retenu par le ministére en charge de
I’Agriculture pour faire partie des quatre laboratoires
PFOA : eau potable, légumes francais bénéficiaires de l'agrément permettant la
PFOS : viande, poisson, fruits, ceufs réalisation des analyses officielles de quantification
des PFAS dans les denrées alimentaires.



Pour vous conformer a la réglementation nous
vous proposons une méthode consensuellement
reconnue en HPLC MSMS, permettant de mettre
en avant la conformité réglementaire sur les
parametres a suivre.

Les PFAS sont ou ont été utilisées dans de
nombreuses applications industrielles et
commerciales, du fait de leur propriétés physico-
chimiques de résistance aux fortes chaleurs, aux
acides, a l'eau et aux graisses. Ces molécules
sont connues sous le nom de polluants organiques
persistants (POP).

Elles ont entrainé une contamination de

I'environnement et peuvent parfois se retrouver
dans les denrées alimentaires.

Laboratoire territorial

Mission de service public et d’intérét général

Labocéa exerce des activités qui participent a la protection
sanitaire des populations. Le laboratoire assure une mission
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publique de veille et d’épidémiosurveillance dans les secteurs de

I’eau, de I'environnement, de la santé, de l'alimentation et de

I"élevage.
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